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Interes geologikoa duen gunea
Zona de interés geoldgico

Malla-arria

Eliza - Ermita
Iglesia - Ermita

Bainuetxea - Talasoterapia
Balneario - Talasoterapia

Kirol portua
- Puerto Deportivo

h

Hondartzak
E/ayas

4

-
®
&
e
®
(1. gt
Y e
e
&
)
o
*
*

Itsas hondo interesgarria
Fondo marino de interés

Surfa
Surf

Padura
Marisma
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Arrantza portua
Puerto pesquero

Golfa
Golf

Mendia
Montana

GI3710 . Natura-gune interesgarria
Espacio de interés natural
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Carretera de interés preferente

Autobidea / Autopista

Erkideko oinarrizko errepidea
Carretera basica de la comunidad

Herrialde-errepidea / Carretera local
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@ Mmpoumaio guneak / Puntos de infovmacion

Trenbidea / Recorrido del tren
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e Natura-guneak eta natura-parkeak
Espacios y parques naturales

lturraran baserria, 20809
@ 943835389

iturraran@gipuzkoamendizmendi.net
www.aiapagoeta.com

Kale Nagusia 17, 20810
© 943835565

I

orioturismo@gmail.com
WWW.0ri0.eus

Nafarroa kalea 3, 20800
® 943830990

CALIDAD TURISTICA

turismoa@zarautz.eus
www.turismozarauz.eus

Punto de informacion
playa de Zarautz (verano)
@ 943890377

Aldamar parkea 2, 20808
O 943140957

I

info@getariaturismo.eus
www.getariaturismo.eus

AIA ORIO ZARAUTZ GETARIA ZUMAIA
Pagoetako Parke Naturala Orioko Turismo Bulegoa Zarauzko Turismo Bulegoa Zarauzko hondartzako Getariako Turismo Bulegoa Zumaiako Turismo Bulegoa
Parque Natural de Pagoeta Oficina de Turismo de Orio Oficina de Turismo de Zarautz informazio puntua (udan): Oficina de Turismo de Getaria Oficina de Turismo de Zumaia

Kantauri plaza 13, 20750
© 943143396

CALIDAD TURISTICA

turismoa@zumaia.eus
WWww.zumaia.eus/turismo
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KOSTA
GASTRONOMIKA

Urola Kosta inguru paregabea
duzu, naturak eta gizakiak
historiaren bide luzean ondua.
Ohitura zahar zein berrien
sarean daude ehunduta
Zumaia, Getaria, Zarautz, Orio
eta Aia. Zer esanik ez
gastronomian. Parrilla, burdina
eta brasa, herri guztiak batzen
gaituena, eta herri bakoitzak
bere enbaxadorea: olagarroa,
txakolina, azoka, gazta eta
bisigua “Orio estilora”. Aurkitu
itzazu horien guztien zaporeak,
historia, usainak, jatorria...
Bost esperientzia dituzu
eskura, gure Kosta
Gastonomikaz gozatzeko.

Es Urola Kosta un enclave
rebosante de tradiciones
insondables y sinergias en el
cual la naturaleza y el ser
humano han tendido puentes
fascinantes entre Zumaia,
Getaria, Zarautz, Aia y Orio.
También en materia
gastronémica, donde la parrilla,
ese altar de hierro y brasas, es
elemento comun y donde cada
localidad cuenta, al tiempo, con
Su propio embajador particular:
el pulpo, el txakoli, el mercado
de abastos, el queso y el besugo
‘al estilo Orio’. Descubre sus
sabores y sus historias, sus
aromas y sus porques, en cinco
experiencias disefiadas para
sacar todo el jugo a esta Kosta
Gastronomika.
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Kantauriko itsas brisa zakarraren eta gure
orografia menditsuaren emaitza da txakolina:
urteko ardo zuri txinpartaduna, mundu
zabalean ospea irabazi duena. Txakolinaren
ezaugarri organoleptikoak, egiteko era eta
historia ezagutuko dituzu Getariako Txakolina
Jatorrizko Deiturako hiru upeltegiren bisitan.
Eta, nola ez, kontserbak eta txakolina dastatu
ahal izango dituzu.

La recia brisa del Cantabrico y nuestra
compleja orografia dotan de singularidad y
caracter al txakoli, un vino blanco joven y
chispeante apreciado en todo el mundo. Sus
propiedades organolépticas, su elaboracion y
Su historia quedaran al descubierto en nuestra
visita a tres bodegas de la D.O. Getariako
Txakolina, que incluye degustacion de
conservas y pintxos.
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Etorri, ikusi eta ezagutu bisigua Orioko
estilora prestatzeko sekretu guztiak, gure
erretegietako sukaldari maisuen eskutik.
Esperientzia ahaztezina: errezeta honen
historia eta jakingarriak, usainak, zaporeak
eta, jakina, bisigua probatzeko aukera,
txakolinarekin lagunduta.

Deja que los grandes maestros parrilleros
te revelen todos los secretos del asador y
del célebre besugo al estilo Orio. Viviras
una experiencia unica en la que te
empapards de aromas, sabores, trucos,
historias y anécdotas que han hecho mitica
esa receta que podras degustar
acompanada de una copa del mejor
txakoli.

ZARAUTZ

Ezagutu ezazu Zarauzko merkatua, gure
baserritarren ahalegin eta lanaren emaitza
koloretsua. Garaian garaiko produktuak,
urte sasoi bakoitzaren uzta, eguneko
arrainak, okela, zezina, hestebeteak,
gaztak... Landare eta lore ikusgarriak. Bi
hitzetan, bertako produkturik onenak.

Visita el mercado de abastos, colorista
reivindicacion y exposicion del
imprescindible trabajo de nuesiros
baserritarras. Su produccion, genuino
exponente del llamado producto de
temporada, convive alll con pescados de!
dia, carnes, chacinas y quesos
sobresalientes, vistosas plantas y flores, y
despachos de mas alimentos autoctonos.

Eguna: ostiraletan. Ekaina, uztaila, abuztua eta iraila.

Ordua: 13:00-14:00. Irteera puntua eta hizkuntza: galdetu dataren arabera.
Prezioa: 25€ helduak, 15€ haurrak (<12).

Bisigu eta txakolin dastaketa sartuta.

Informazioa eta erreserbak: Orioko Turismo Bulegoa.

Aurrez erreserba egin behar da.

Dia: /os viernes. Junio, julio agosto y septiembre.

Hora: 13:00-14:00. Punto de salida y lengua: consultar segun fechas.

Precio: 25€ adultos, 15€ nifios (<12). Incluye degustacion de besugo y chacoli.
Informaciodn y reservas: Oficina de Turismo de Orio, previa reserva.

i Egunak: ekainak 19; uztailak 3, 17; abuztuak 7, 21; irailak 4 eta 18.

i Ordua: 11:00. Irteera puntua: Elkano txakolindegitik,

\1 | hileko lehen eta hirugarren igandetan.

Prezioa: 25€ helduak, 15€ haurrak (<12). Pintxoa eta txakolin dastaketa sartuta.
Informazioa eta erreserbak: Getariako Turismo Bulegoa.

Aurrez erreserba egin behar da.

Dias: 19 de junio; 3y 7 de julio; 7y 21 de agosio; 4 y 18 de septiembre.

Hora: 11:00. Punto de salida: La bodega de chacoli Elkano,

el primer y tercer domingo de cada mes.

Precio: 25€ adulios, 15€ nifios (<12). Incluye degustacion de pintxos y chacoli.
Informacion y reservas: Oficina de Turismo de Getaria, previa reserva.
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Esnea, gatzagia eta bakteriak. Formula
bakarra da, baina ez daude berdin-berdinak
diren bi gazta. Animaliaren arraza, bizi
ingurua, zaintzeko modua, ura, larreak...
hortik dator gazta bakoitzaren berezitasuna.
Aiak baldintza eta ezaugarri onenak ditu
horretarako. Ezagutu bertatik bertara,
artzainarekin, gaztagilearekin eta probatu.

Leche, cuajo, bacterias. La formula es la
misma, pero no hay dos quesos iguales. Su
calidad depende de la raza del animal, del
entorno donde vive, del cuidado de los
ganaderos, del agua y del pasto... En Aia
se dan las mejores condiciones. Conocelas
in situ, departiendo con un quesero y
catando allf sus productos.
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Flyscheko olagarroa

Zatoz Geoparkeko itsaslabar eta
bidezidorretara eta ezagutu flyscheko
olagarroa harrapatzeko antzinako era eta
sukaldatzeko modua. Olagarroa, natur
inguru liluragarri honen irudia. Eta,
esperientzia ikusgarri hau amaitzeko,
dastatu pintxo bat eta txakolin freskoa.

Adéntrate en los acantilados y senderos
del Geoparque y descubre las
ancestrales técnicas de pesca y la
tradicion culinaria asociada al pulpo del
flysch, molusco convertido en emblema
de esle fascinante enlorno natural.
Saborea un buen pintxo y un txakoli como
broche final a una experiencia
inolvidable.

ﬂ./ Eguna: larunbatetan. Ekainak 18; uztailak 9, 23; abuztuak 6, 13, 20, 27;

irailak 10, 24.
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10 y 24 de septiembre.

Ordua: 11:30-13:30. Irteera puntua: Turismo Bulegoa.

Hizkuntza: galdetu dataren arabera.

Prezioa: 15€ helduak, 10€ haurrak (<12). Olagarro eta txakolin dastaketa sartuta.
Beharrezkoa: jantzi eta oinetako egokiak.

Informazioa eta erreserbak: aurrez erreserba egin behar da.

Zumaiako Turismo Bulegoa edo www.geoparkea.com

Dia: los sabados. 18 de junio; 9 y 23 de julio; 6, 13, 20 y 27 de agosto;
Hora: 11:30-13:30. Punto de salida: Oficina de Turismo.

Lengua: consultar segun fechas.
Precio: 15€ adulios, 10€ nifios (<12). Incluye degustacion de pulpo y chacoli.

Informacion y reservas: Oficina de Turismo de Zumaia o www.geoparkea.com.

) Merkatuaren ordutegia: astelehenetik ostiralera 08:00-13:15 eta 17:00-20:15.
(= Larunbatetan 08:00-14:00. Bisita librea.
Helbidea: Kale Nagusia 27 (Zigordia kaletik ere bi sarrera ditu)

Horarios del mercado: de lunes a viernes 08:00-13:15 y 17:00-20:15.
Los sabados 08:00-14:00. Visila por libre.
Direccidn: Kale Nagusia 27 (tiene dos entradas por la calle Zigordia)





